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Gospodarenje otpadom u Hrvatskoj regulirano je Zakonom o
gospodarenju otpadom (NN 84/2021) i prateéim propisima,
planovima | strategijama. Taj Zakon propisuje mjere za zastitu
okolisa i ljudskog zdravlja kroz sprjeCavanje ili smanjenje nastanka
otpada, te smanjenje negativhih ucCinaka otpada i njegovog
zbrinjavanja.

Pilot-projekt "Smanji otpad od hrane, kuhaj za svoje goste"
usmijeren je na smanjenje kolicina biootpada, posebno otpada od
hrane, te na pravilno odvajanje i zbrinjavanje otpada u hotelskom
sektoru. Projekt uvazava ciljeve Zakona o gospodarenju otpadom i
Plana gospodarenja otpadom RH za razdoblje 2017. — 2022. godine.
Provode ga Fond za zastitu okolisa i energetsku ucinkovitost u
suradnji s Ministarstvom gospodarstva | odrzivog razvoja,
Ministarstvom turizma | sporta te Geotehnickim fakultetom
Sveucilista u Zagrebu.

Hotelski sektor, kao klju¢ni dio turizma, znacajno utjeCe na okolis,
stoga je prelazak na ,zeleni* nacCin poslovanja nuzan. Zeleni hoteli
su dobar primjer novih trendova u turizmu koji doprinose ocuvanju
okolisa, privlacenju zahtjevnijih turista, produljenju turistiCke sezone
I valorizaciji cijelog prostora Hrvatske prema odrzivosti.

Pandemija COVID-19 ozbiljno je pogodila turistiCki sektor,
zaustavivsi putovanja i turizam te stavila naglasak na zastitu
zdravlja i prilagodbu poslovanja novim uvjetima. UnatoC izazovima
pandemije, turizam nudi brojne prednosti za smanjenje otpada od
hrane zbog svoje ekonomske vaznosti | vidljivosti. Turisticka
industrija je bolje pripremljena za rjeSavanje problema otpada od
hrane jer vec koristi planove upravljanja okolisem, certifikate i
standarde, sto olakSava uvodenje mjera smanjenja otpada.

Turisticki sektor nalazi se na kraju vrijednosnog lanca potrosnje
hrane, sto znaci da je bacanje jestive hrane u fazi konzumacije
skuplje i ima veci utjecaj na okolis.
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Konacno, turizam pruza idealne uvjete za promjene u ponasanju
kako potrosaca, tako i pruzatelja usluga. Turisti su vec¢ upoznati s
raznim odrzivim praksama u hotelima poput Stednje vode, ponovne
upotrebe rucnika i smanjenja koristenja jednokratne plastike. Sve
viSe potrosaca postaje svjesno problema otpada od hrane i oCekuje
pozitivhe promjene od turistickih usluga.

Pilot-projekt, koji ukljuCuje ovaj prirucnik i informativne letke za
hotelske goste, doprinosi tim promjenama. Svi materijali su
dostupni na mreznim stranicama Fonda za zastitu okolisa i
energetsku  ucdinkovitost  (https://www.fzoeu.hr/hr/brosure/1359),

Ministarstva gospodarstva [ odrzivog razvoja
(http://www.haop.hr/hr/upute-prirucnici-i-ostale-informacije-za-
obveznike/upute-prirucnici-i-ostale-informacije-za) i Ministarstva

turizma i sporta (https//www.mints.gov.hr). Vjerujemo da ¢e ovi
resursi biti korisni mnogim hotelima u njihovim naporima za
smanjenje kolicine otpada od hrane.

. Sto obraduje priruénik

Prirucnik je osmisljen kao vrijedan alat za hotele u njihovim
nastojanjima da smanje koliCine biootpada, posebno otpada od
hrane. Na sazet nacin predlaze aktivnosti za smanjenje otpada uz
uspjesne mjere, objasnjava metodologiju mjerenja koliCina otpada
te izraCcun financijskog troska povezanog s otpadom od hrane.
Namijenjen je zaposlenicima svih hotela u Hrvatskoj, bez obzira na
velicinu, lokaciju ili vrstu, jer svi hoteli imaju djelatnost pripreme i
posluzivanja hrane i pica.
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3. Problematika otpada

Kada je 2013. Organizacija za hranu i poljoprivredu Ujedinjenih
naroda objavila da trec¢ina globalno proizvedene hrane, oko
milijardu i 300 milijuna tona godisnje, propadne ili se baci, svijet se
suocCio s porazavajucom cinjenicom o bacanju jestive hrane. Kako bi
se rijesio ovaj globalni ekoloski, ekonomski i drustveni problem,
Agenda 2030 za odrzivi razvoj Ujedinjenih naroda postavila je cilj
12.3 — prepoloviti kolicine otpada od hrane po stanovniku na
maloprodajnoj i potrosackoj razini te smanjiti gubitke hrane duz
cijelog lanca proizvodnje i opskrbe do 2030. godine.

Europski zeleni plan i njegova strategija ,od polja do stola” takoder
IstiCu smanjenje gubitka i rasipanja hrane kao jedan od prioriteta.
Pocetkom 2021. UNEP je objavio kako je 2019. godine baceno 17 %
ukupne hrane dostupne na potrosackoj razini, sto globalno iznosi
931 milijun tona hrane koja je prodana kucanstvima, trgovcima,
restoranima i ostalim uslugama prehrane. Studija je otkrila da
otpad od hrane nije samo problem razvijenog svijeta, kako se dosad
smatralo, vec¢ je globalni problem jer su u gotovo svakoj zemlji
izmjerene znatne koliCine otpada od hrane, bez obzira na razinu
dohotka.

Izvor:
Link
Link

b

Srijem i
Slavonija
Protkani zlatom

...................


https://sdgs.un.org/goals/goal12
https://www.unep.org/resources/report/unep-food-waste-index-report-2021

4. Statisticko istrazivanje o otpadu
od hrane u Republici Hrvatskoj

Tijekom 2021. godine, Ministarstvo gospodarstva i odrzivog razvoja,
u suradnji s tvrtkom IPSOS d.o.o., specijaliziranom za istrazivanje
trzista, medija i javnog mnijenja, te Drzavnim zavodom za statistiku,
provelo je sveobuhvatno istrazivanje o otpadu od hrane u Republici
Hrvatskoj. Istrazivanje je obuhvatilo dva segmenta: reprezentativni
uzorak kucanstava 1 poslovni sektor, ukljuCujuci obiteljska
poljoprivredna gospodarstva.

Rezultati pokazuju da prosjecno kucanstvo u Hrvatskoj tjedno baci
2866 grama otpada od hrane, sto iznosi 1031 gram po clanu
kucanstva. Na godisnjoj razini, to se pretvara u 216 345 tona otpada
od hrane, odnosno svaki stanovnik Hrvatske godisnje baci gotovo
54 kg hrane. Od toga, oko 22 kg otpada cini jestiva hrana koja se
mogla potrositi.

U poslovhom sektoru godisnje se baci 70 034 tona otpada od
hrane, od cega 19 311 tona otpada na jestivu hranu. Najveci dio
otpada od hrane nastaje u primarnoj proizvodnji (58 %), dok
ugostiteljski sektor Cini 22 %. Od ukupnog otpada u ugostiteljstvu,
25 % CcCini jestiva hrana. Prerada i proizvodnja hrane, zajedno s
maloprodajom i distribucijom, doprinose s 20 % u ukupnom otpadu
od hrane.

Ovi podaci jasno ukazuju na znacajan problem otpada od hrane u
Hrvatskoj, ali i na kljuCne tocke u lancu proizvodnje i potrosnje gdje
se mogu provesti mjere za smanjenje otpada
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5. Otpad od hrane u hotelu

Analiza podataka o otpadu od hrane provedena u 42 hotela u 15
zemalja otkrila je da su hoteli koji su primijenili klju¢ne strategije za
smanjenje otpada od hrane tijekom prve godine uspjeli smanjiti
masu otpada za oko 21 %. Ovi hoteli su ulozili u osposobljavanje
osoblja za provedbu mjera smanjenja otpada, primjenu specificnih
tehnika smanjenja otpada | kupovinu opreme poput pametnih
vaga za prepoznavanje kategorija hrane.

Smanjenje otpada ne zahtijeva nuzno skupe tehnologije; znacajan
ucinak moze se postici kvalitetnom upravljackom praksom, malim i
financijski nezahtjevnim izmjenama procesa te promjenom radnih
navika u postupanju s hranom. Osim financijskih, postoje i vazni
strateski motivatori za smanjenje otpada od hrane u hotelima, kao
Sto su:

e okolisSna odrzivost,

e postivanje propisa o otpadu,

e sigurnost hrane,

e bolji odnosi s klijentima,

e prepoznatljivost na trzistu,

e Osjecaj eticke odgovornosti.
Prema Akcijskom programu za otpad i resurse (WRAP), otpad od
hrane u hotelima najcesce dolazi iz sljedecih izvora:

1.Pokvarena ili zastarjela hrana (21 %)
2.Priprema hrane (45 %)
3.0Otpad s tanjura (34 %)
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Sastav otpada od hrane u hotelima pokazuje da je 40 % mase
otpada povezano s hranom bogatom ugljikohidratima poput
krumpira | proizvoda od krumpira (21 %), kruha | pekarskih
proizvoda (12 %) te tjestenine i rize (7 %). Manji dio Cini otpad od
voca i povréa (15 %) te mesa i ribe (6 %). Cetvrtinu ukupnog otpada
od hrane Cine ostaci od pripreme voca i povrca.

Cak i u najbolje organiziranim hotelskim kuhinjama nastaje
odredena kolicina otpada zbog fizicke obrade proizvoda,
skladistenja (isusenje, isparavanje, odmrzavanje) i toplinske obrade
(kuhanje, przenje, pecenje, pirjanje).

Izvor:

chrome-
extension://efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https:;//food.ec.europa.eu/syste
m/files/2018-04/fw_lib_wri-business-case_2018.pdf

chrome-
extension://efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https://www.wrap.ngo/sites/de
fault/files/2020-12/Strategies-to-achieve-economic-and-environmental-gains-
by-reducing-food-waste.pdf
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©. Red prvenstva u gospodarenju
otpada od hrane

Republika Hrvatska je Planom gospodarenja otpadom za razdoblje
2017. — 2022. godine postavila ciljeve za odvojeno sakupljanje
komunalnog biootpada. Prema tom planu, na nacionalnoj razini do
2022. godine trebalo je odvojeno sakupiti 40 % mase proizvedenog
biootpada.

Zakonom o gospodarenju otpadom (NN 84/2021) propisane su
obveze odvojenoga sakupljanja biootpada radi kompostiranja,
anaerobne digestije, recikliranja | koristenja materijala nastalih iz
biootpada. Osim toga, strogo je zabranjeno mijeSanje odvojeno
prikupljenog biootpada s drugim vrstama otpada.

Zakon takoder definira red prvenstva gospodarenja otpadom, koji
se primjenjuje i na otpad od hrane, pri Cemu se prednost daje
sprjeCavanju nastanka otpada. Dakle, naglasak je na smanjenju
kolicine otpada vec na izvoru, ¢ime se doprinosi oCuvanju okolisa |
resursa.

Evo nekoliko primjera za bolju razumljivost:

1.0dvojeno sakupljanje biootpada znaci da se kuhinjski ostaci,
poput ljuski od jaja, kora voca | povrca, te ostaci hrane,
sakupljaju u posebne spremnike, a ne bacaju zajedno s ostalim
otpadom.

2.Kompostiranje podrazumijeva prirodni proces razgradnje
biootpada, sto rezultira stvaranjem komposta koji se moze
koristiti kao kvalitetno gnojivo u vrtlarstvu i poljoprivredi.

3.Anaerobna digestija je proces u kojem se biootpad razgraduje u
odsutnosti kisika, pri Cemu nastaju bioplin (koji se moze koristiti
za proizvodnju energije) i digestat (koji se koristi kao gnojivo).-
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Kao sto je prikazano na slici 1, red prvenstva u gospodarenju
otpadom kao prvi i najvazniji korak definira sprjeCavanje nastanka
otpada od hrane, odnosno njegovo smanjenje na izvoru. Hoteli
mogu smanjiti koliCinu otpada ponovnom upotrebom viskova
hrane za izradu novih jela.

Ako u blizini hotela postoji prikladno mjesto, preporucuje se izrada
komposta s organskim ostacima hrane, kao sto su voce i povrce,
talog kave, ostatci Caja (ukljucujuci i vrecice), ljuske jaja i slicno. Na
taj nacin organski ostaci bit ¢e pretvoreni u humus ili kompost,
cime se obogacuje tlo i smanjuje kolicina otpada.

Zbrinjavanje otpada je nhajmanje pozeljno postupanje s otpadom od
hrane. Otpad od hrane koji nije moguce iskoristiti treba odloziti u
prikladne spremnike.

SPRIECAVANJIE

PRIPREMA ZA PONOVNU UPOTREBU

RECIKLIRANIE

OSTALI PRISTUP

Slika 1. Red prvenstva
u gospodarenju otpadom
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UcCinkovito gospodarenje otpadom od hrane nuzno je radi zastite
okolisa, efikasnijeg troSenja resursa te ekonomskih i socijalnih
koristi., Otpad od hrane, osim Ssto ima moralnu dimenziju,
predstavlja | gubitak resursa poput energije, vode | ambalaze
potrebnih za proizvodnju, transport i skladistenje hrane.

Prema studiji UN-ove Organizacije za hranu i poljoprivredu (Food
and Agricultural Organization of the United Nations), ugljicni otisak
hrane koja se ne iskoristi u prehrani na globalnoj razini iznosi 3,3 Gt
ekvivalenta CO2. To znacCi da je otpad od hrane treci najveci emiter
staklenickih plinova, odmah iza SAD-a i Kine.

Izvor: ....
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https://www.fao.org/4/mb060e/mb060e00.htm

7. Kako pokrenuti inicijative za
smanjenje otpada od hrane

7.1. Prvi korak u procesu sprjecavanja nastanka otpada —
identifikacija vrsta i kolic¢ina otpada u hotelu

Slijede jednostavni koraci koji ¢e pomoci hotelu odrediti koliCine
otpada od hrane koje nastaju u razlicitim fazama. Za mjerenje se
moze koristiti tablica iz Priloga 1. prirucnika ili dnevnik mjerenja
kolicina otpada od hrane iz Priloga 2.

POSTUPAK

1 SAKUPLJANJE - Tijekom sedam dana sakupljajte otpad od hrane
u tri odvojena spremnika prema izvorima nastanka:

o Tijekom skladistenja i Cuvanja hrane
o Tijekom pripreme i posluzivanja hrane
o Nakon konzumacije ("otpad s tanjura")

U napomenu ukljucite informacije o razlogu i sadrzaju bacanja,
odnosno o vrsti hrane koja je odbacena kao otpad. Cilj je ustanoviti
gdje | zasto nastaje otpad. Vazno je da tjedan bude reprezentativan
I prikazuje uobiCajeno poslovanje tijekom godine (bez iznimnih
dogadaja).

Metode mjerenja kolicina otpada koje se mogu primijeniti:
Metoda 1: Osigurajte tri posude za tri izvora nastanka otpada:
e Skladistenje namirnica i hrane

e Priprema i posluzivanje hrane
e Nakon konzumacije ("otpad s tanjura")
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Sakupite otpad za svaki od izvora, izvazite ukupnu tezinu i procijenite
kolicinu za pojedinu kategoriju hrane (ukupno 10 predlozenih
kategorija).

Metoda 2: Osigurajte deset posuda za deset kategorija bacene hrane.
Svaka se kategorija vaze nakon pojedinog obroka, a tocne koliCine se
upisuju u tablicu.

Pojam "bacanje hrane" odnosi se na jestive i nejestive dijelove hrane
koji su iz nekog razloga baceni i vise se ne upotrebljavaju za ljudsku
prehranu.

"Jestivi dio otpada od hrane" obuhvaca samo one dijelove koji se
mogu upotrijebiti za ljudsku prehranu, a ne ukljuCuje kosti, kozu,
kostice voca, ljuske jaja i slicne dijelove otpada od hrane koji nisu
jestivi.

Ako se u hotelima pripremi veca koliCina hrane koja se ne podijeli
gostima, ali ostaci (visak) hrane budu donirani ili ih konzumiraju
djelatnici hotela, tada te koli¢ine ne ulaze u kolicine otpada od hrane.

Pomnozite tjednu vrijednost ukupne koliCine otpada od hrane s
brojem 52 kako biste izracunali godisnju kolicinu otpada od hrane.
Ako vase poslovanje znatno varira s obzirom na sezone ili ako hotel ne
radi tijekom cijele godine, izraCunajte tjedne vrijednosti za svaku
pojedinu sezonu ili za razdoblja kada hotel radi. Na temelju tih
sezonskih podataka izracunajte prosjek, a zatim godisnju vrijednost.

2. GODISNJA KOLICINA

Pomnozite tjednu vrijednost ukupne koliCine otpada od hrane s
brojem 52 kako biste izracunali godisnju kolicinu otpada od hrane.
Ako vase poslovanje znatno varira s obzirom na sezone ili ako hotel ne
radi tijekom cijele godine, izraCunajte tjedne vrijednosti za svaku
pojedinu sezonu ili za razdoblja kada hotel radi. Na temelju tih
sezonskih podataka izracunajte prosjek, a zatim godisnju vrijednost.
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3. USTEDA

Izracunajte udio otpada od hrane u ukupnom otpadu vaseg hotela
te izrazite tu vrijednost kao postotak (%) i kao financijski izdatak u
odnosu na ukupne troskove zbrinjavanja komunalnog otpada.
Smanjenje otpada od hrane moze znacajno smanjiti te troskove i
biti odlican poticaj za aktivhosti sprjeCavanja nastanka otpada.

1.Troskovi zbrinjavanja otpada od hrane: Pomnozite cijenu
zbrinjavanja kilograma otpada s izraCunanom godisSnjom
kolicinom otpada od hrane kako biste dobili godisnji trosak
zbrinjavanja.

2.Troskovi nabave namirnica: Koristeci racune i fakture, odredite
ukupne troskove nabave namirnica, a zatim oduzmite trosak
namirnica koje su zavrsile kao otpad.

3.Troskovi osoblja: Ovi troskovi su slozeniji za odredivanje jer
ukljuCuju procjenu vremena koje osoblje trosi na pripremu
hrane koja se na kraju baca. Jedan od nacina je procjena udjela
bacene hrane u ukupnoj koli¢ini kupljene hrane. Na temelju
toga procijenite broj radnih sati koje su djelatnici utrosili na
pripremu bacene hrane | odredite odgovarajuci trosak.
Umnozak procijenjenog udjela i troSkova povezanih s radnim
satima daje procjenu troskova osoblja.

Troskovi zbrinjavanja otpada od hrane
+

Troskovi nabave namirnica koje su odbacene
+

Troskovi osoblja (za nabavu i pripremu odbacene hrane)

= UKUPNI TROSKOVI OTPADA OD HRANE
* Ne zaboravite u izracun ubrojiti i godisSnju masu prehrambenih
proizvoda kojima je istekao rok trajanja, a koji takoder zavrse kao otpad.
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7.2. Uspjesna strategija za smanjenje otpada od hrane obuhvacéa
mjerenje, postavljanje ciljeva i djelovanje.

1. MJERENJE

Mjerenjem se stvara popis otpada koji omogucava identificiranje
kolicine, razloga i trenutka bacanja hrane te pronalazenje uzroka
koji doprinose bacanju hrane. Za mjerenje otpada mogu se koristiti
dnevnici pracenja nastanka otpada ili pametne vage.

2. POSTAVLIJANIJE CILJEVA

Nakon utvrdivanja pocCetnog stanja, vazno je postaviti ciljeve
smanjenja otpada od hrane u hotelu. Svaki cilj mora biti specifican,
mjerljiv, ostvariv, vremenski odreden i realan.

3. DJELOVANIJE

Nakon postavljanja ciljeva, moze zapoceti provedba aktivnhosti
smanjenja otpada od hrane. U nastavku su opisane aktivnosti koje
su se pokazale uspjesnima u hotelima diljem svijeta.

Angazman osoblja Motivirano osoblje klju€ je uspjeha. Istrazivanja
su pokazala da vise od 90 % osoblja zeli poduzeti mjere i prepoznati
su kao klju¢na varijabla uspjeha programa. Kuhinjsko i usluzno
osoblje zele pomodi, ali potrebno im je dodatno znanje (zbog cega
je nuzna formalna edukacija) te smjernice vodstva (kontinuirani
sastanci osoblja | povremeni razgovori s upravom). Takoder, uprava
mora raditi na uklanjanju percepcije osoblja o krivnji za stvaranje
otpada kako njihov angazman ne bi oslabio. Prepreke poput Cestih
izmjena jelovnika i visoke fluktuacije osoblja mogu se izbjeci ako
voditelji integriraju vaznost smanjenja otpada i taktike za njegovo
postizanje u standardne postupke obuke i rada, a hotel prihvati i
slijedi protokol smanjenja otpada od hrane.
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Preispitivanje bife ponude. Bifei su Cesto veliki izvor otpada od hrane,
posebno visokovrijedne hrane poput mesa. Zahtjev za punim bifeom
u svakom trenutku neizbjezno rezultira pretjeranom pripremom
hrane. Strategije ukljucuju reorganizaciju smjestaja odredenih
proizvoda (npr. pojedinacne porcije umjesto velikin posuda),
prikazivanje poruka o otpadu hrane u blizini bifea (plakati ili
informativni letci koji objasnjavaju predanost hotela smanjenju
bacanja hrane) i ponuda stavki velike vrijednosti po narudzbi. Znatna
smanjenja otpada mogu se postici jednostavnim promjenama poput
uvodenja manjih tanjura ili akcijske prodaje ostataka s bifea kasnije
tijekom dana.

Smanjenje prekomjerne pripreme

Uvijek postoji barem jedna stavka u jelovniku koja je manje popularna
medu gostima. Pripremajuc¢i manje koli¢ine tih stavki, moze se
sprijeCiti otpad bez negativhog utjecaja na iskustvo gostiju. Pazljivo
pracenje broja gostiju omogucava kuhinjskom osoblju | upravi bolje
predvidanje potreba, smanjujuci time nepotrebne prekomjerne
pripreme.

Prenamjena viskova

Nemoguce je uvijek savrseno predvidjeti potraznju gostiju, stoga Ce se
hotelske kuhinje neizbjeZzno susresti s ostacima | potencijalnim
otpadom. U takvim situacijama vazno je imati "plan B", sto znaci
sigurno prenamijeniti ostatke i ostvariti prihod od potencijalnog
otpada. Na primjer, neiskoristeno meso ili ostaci mesa od dorucka
mogu posluziti kao sastojak za jela za rucak ili veCeru. Neki hoteli
koriste ostatke hrane (strugotine, kore, sjemenke, koze, kosti) kako bi
stvorili vrijednost od materijala koji bi inace zavrsSili u kanti za otpad.
Izrada temeljca za juhu od takvih ostataka moze smanjiti troskove i
dodati vrijednost novim jelima.

Hoteli se poticu da svu jestivu hranu koja se ne moze prodati doniraju
u dobrotvorne svrhe umjesto da je bace. Vise o doniranju hrane
mozete saznati na stranicama https://poljoprivreda.gov.hr/,
https://poljoprivreda.gov.hr/e-doniranje/3909
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Jos neke preporuke za hotele:

e Planirajte narudzbe hrane (precizan inventar narudzbi i zaliha)
te servirajte manju kolicinu namirnica za koje je vidljivo da
ostaju u vecim kolic¢inama nakon konzumacije.

e Obratite paznju prilikom posluzivanja hrane gostima na koliCinu
hrane koja se stavlja na tanjur.

e Razmotrite trenutacni normativ koli¢ine hrane koja se nabavlja |
priprema po pojedinom gostu.

e Promijenite nacin posluzivanja kategorija hrane koje se cCesto
bacaju.

e Prilagodite bife ponudu dinamici dolaska gostiju na objed.

e Prilikom a la carte posluzivanja, konobarima sugerirajte da s
gostima detaljno komuniciraju o nacinu pripreme jela, koliCini
priloga i sl., kako bi gosti bili dobro informirani o veli¢ini porcije
hrane koju narucuju.

e Ulozite napor kako bi se nabavljale slicne namirnice koje, ako je
moguce, rezultiraju manjom kolicinom otpada tijekom
pripreme i posluzivanja hrane.

e Provodite stalne edukacije zaposlenika (stalnih i sezonskih) kako
bi se poboljsala preciznost mjerenja te odrzala motivacija za
odrzivost programa smanjenja otpada od hrane u hotelu.

e Komunicirajte s gostima hotela putem letaka i natpisa na vise
jezika kako biste ih informirali da hotel ulaze znatne napore
kako bi smanjio otpad od hrane, reciklirao sto vise moguce te
opcenito smanjio svoj utjecaj na okolis. Pozovite ih da doprinesu
tim ciljevima svojim ponasanjem tijekom boravka u hotelu.

e |zradite izracun prije i poslije provodenja navedenih preporuka u
vidu usteda ostvarenih u sklopu troskova odvoza otpada,
nabavke i pripreme hrane itd.
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8. Sto s otpadom hrane u hotelu

Hoteli kao proizvodaci otpada imaju obvezu postupati u skladu s
vazeCim propisima koji reguliraju gospodarenje otpadom.
Posjednik otpada duzan je kategorizirati otpad prema Katalogu
otpada, odredujuci porijeklo i mjesto nastanka, grupu, podgrupu,
kljucni broj otpada i svojstva otpada.

8.1. Pravilno razvrstavanje otpada od hrane

Nakon Sto su uvodenjem mjera i aktivnosti sprjeCavanja nastanka
otpada znatno smanjene kolicine otpada od hrane, odredene
kolicine otpada ipak su neizbjezne, posebno nejestivi dijelovi
namirnica. Vazno je znati kako pravilno razvrstati nastali otpad.

Razvrstavanje otpada — osoblje

Otpad od hrane proizveden u hotelu potrebno je odvojeno
sakupljati 1 skladistiti kako ne bi doslo do mijeSanja s drugim
vrstama otpada. Taj otpad treba predati ovlastenoj tvrtki za
gospodarenje otpadom.

Razvrstavanje otpada — gosti

U zajednickim prostorijama hotela (recepcija, zajednicki sanitarni
cvorovi, fithess centar, wellness itd.) treba osigurati odgovarajuce
spremnike za razvrstavanje otpada (npr. biootpad, plastika, papir,
staklo) u koje gosti pojedinacno odlazu otpad. Na vidljivim
mjestima u hotelu te u sobama (registrator s opcim informacijama)
treba osigurati obavijesti o lokacijama spremnika za razvrstavanje
otpada i zamoliti goste da koriste te spremnike za pojedinacno
prikupljanje otpada.

b

Srijem i
Slavonija
Protkani zlatom

...................



Na vidljivim mjestima u hotelu te u sobama (u registratoru s opcim
informacijama) treba osigurati obavijesti o lokacijama spremnika za
razvrstavanje otpada te zamoliti goste da koriste te spremnike za
pojedinacno prikupljanje otpada.

8.2. Skladistenje otpada od hrane i predaja ovlastenim
sakupljac¢ima

MijeSanje odvojeno prikupljenog biootpada s drugim vrstama
otpada je zabranjeno. Hotelsko osoblje duzno je otpad od hrane,
koji nastane u sklopu obavljanja ugostiteljske djelatnosti, skladistiti
u odvojenim spremnicima i u sigurnim uvjetima.

e Skladiste otpada mora biti fizicki odvojeno od glavnih aktivnosti
hotela.

e Spremnici za otpad od hrane moraju biti izradeni od materijala
otpornog na djelovanje otpada i dizajnirani tako da omogucuju
sigurno punjenje, praznjenje, odzracCivanje i uzimanje uzoraka.

e Podna povrsina skladista mora biti lako periva | otporna na
djelovanje otpada koji se skladisti.

Nakon pravilnog razvrstavanja i skladistenja otpada od hrane, vazno
Jje voditi brigu i o tome kome se predaje proizvedeni otpad. Otpad
je potrebno predati ovlastenim sakupljac¢ima/obradivac¢ima koji
posjeduju odgovarajucu dozvolu za gospodarenje otpadom.
Informacije o tvrtkama koje imaju vazecu dozvolu za gospodarenje
otpadom za pojedine vrste otpada mogu se pronaci u Registru
dozvola | potvrda za gospodarenje otpadom. Podaci o tvrtkama
upisanim u Ocevidnik prijevoznika otpada, propisan Zakonom o
gospodarenju otpadom, mogu se pronaci na mreznim stranicama
Ministarstva na sljedecoj poveznici: link
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8.3. Vodenje podataka o otpadu od hrane u hotelu
8.3.1. Identifikacija vrste otpada po klju¢énom broju

Posjednik otpada duzan je kategorizirati otpad prema Katalogu
otpada, odredujuci porijeklo i mjesto nastanka, grupu, podgrupu,
kljucni broj otpada i svojstva otpada. U hotelima najcesCe nastaje
neopasni otpad.

U tablici 1 prikazane su neke vrste otpada koje mogu nastati u
hotelu, primjeri koji objasnjavaju sto spada u prikazanu vrstu
otpada te primjer mogucih kljucnih brojeva. Klju¢ni broj otpada
jedinstvena je oznaka vrste otpada koja se sastoji od
Sesteroznamenkastog broja. U sluCaju opasnog otpada, kljucni broj
ima pridruzen znak *.

Prve dvije znamenke klju¢nog broja odreduju grupu otpada, druge
dvije znamenke odreduju podgrupu, a zadnje dvije znamenke
odreduju vrstu otpada unutar podgrupe (npr. 20 01 08 -
biorazgradivi otpad iz kuhinja i kantina). Klju¢ni brojevi otpada
upotrebljavaju se prilikom ispunjavanja propisanih obrazaca za
dostavu podataka o otpadu.

Katalog otpada, koji sadrzi vise od 800 vrsta otpada poredanih
prema grupama, sastavni je dio Pravilnika o katalogu otpada (NN
90/15) i uskladen je s europskim popisom otpada (European List of
Waste).

Kao dodatna pomoc za odredivanje kljucnog broja otpada izradena
je aplikacija KB* — odredi klju¢ni broj otpada, koja je javno dostupna
I pomaze korisnicima odrediti klju¢ni broj otpada prema opisu
otpada ili Katalogu otpada. Aplikacija je dostupna na poveznici KB*
— odredi kljucni broj otpada.
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Tablica 1. Primjeri vrsta otpada koje nastaju pruzanjem ugostiteljskih usluga u hotelu

Vrsta otpada Primjer Moguci kljucni brojevi

Ostaci voca |
povrca od
pripreme i
konzumiranja
hrane, ljuske
Otpad od hrane jaja, kosti, otpad
od prerade
hrane,
alkoholna i
bezalkoholna
pica...

20 01 08 - biorazgradivi
otpad iz kuhinja i kantina

Ulje od przenja,
Otpadna jestiva ulja i masti masnoca od
pecenja...

20 0125 —jestiva ulja i
masti

Otpad iz kojeg
posebnim
postupkomnisu
izdvojeni
pojedini
materijali i 20 03 01— mijesani
posvojstvima i komunalni otpad
sastavu slican je
otpaduiz
kuc¢anstava,
kolokvijalno
reCeno ,smece”.

MijeSani komunalni otpad
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Dodatne informacije koje pomazu kod odredivanja kljucnog broja
otpada mogu se pronac¢i na mreznim stranicama Ministarstva
gospodarstva | odrzivog razvoja:. Ministarstvo gospodarstva i
odrzivog_razvoja.

8.3.2. Obveze prilikom predaje otpada od hrane na daljnje
postupanje

Posjednik otpada koji predaje posiljku otpada duzan je uz posiljku
predati ispunjeni pisani ili elektronicki prateci list (putem aplikacije
e-ONTO) osobi koja preuzima otpad. Pratedi list sadrzi podatke o
otpadu | osobama ukljuCenim u gospodarenje tim otpadom.
Posiljatelj, primatel] otpada i posrednik u gospodarenju otpadom
(ako postoji) duzni su razmijeniti sve informacije nuzne za
Ispunjavanje prateceg lista, ukljucujuci podatke o ovlasti za
preuzimanje otpada, nacCinu obrade otpada i odredistu za obradu
otpada.

Ako je posSiljka otpada namijenjena prekogranicnom prometu
otpada u skladu s Uredbom (EZ) br. 1013/2006, umjesto prateceg
lista ispunjavaju se obrasci propisani tom uredbom (obrazac iz
Priloga VIl uredbe).

Primjeri vrsta otpada i klju¢ni brojevi:

e Otpad od hrane: Ostaci voca | povréa od pripreme |
konzumiranja hrane, ljuske jaja, kosti, otpad od prerade hrane,
alkoholna i bezalkoholna pica.

e Moguci kljucni broj: 20 01 08 - biorazgradivi otpad iz kuhinja i
kantina

e Otpadna jestiva ulja | masti: Ulje od przenja, masnoca od
pecenja.

e Moguci kljucni broj: 20 01 25 — jestiva ulja i masti

e MijeSani komunalni otpad: Otpad iz kojeg posebnim postupkom
nisu izdvojeni pojedini materijali i po svojstvima i sastavu slican

je otpadu iz kuc¢anstava, kolokvijalno reCeno "smece". -
e Moguci kljucni broj: 20 03 01 — mijesani komunalni otpad T N—'
Srijem i

Slavonija
Protkani zlatom

...................
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http://www.haop.hr/hr/tematska-podrucja/otpad-registri-oneciscavanja-i-ostali-sektorski-pritisci/gospodarenje-otpadom-12

Osoba koja obavlja prekogranicni promet otpada duzna je voditi
podatke putem elektronickog registra e-ONTO. Upute za korisnike |
registracija u sustav dostupni su putem poveznice: e-ONTO.

Vise informacija o prekogranicnom prometu otpada moze se naci
na mreznim stranicama Ministarstva gospodarstva i odrzivog
razvoja na sljedecoj poveznici: Prekogranicni promet otpada.

ProizvodaC mijeSanog komunalnog otpada, kljucnog broja 20 03 O],
nema obvezu ispunjavati prateci list kada predaje posiljku
mijeSanoga komunalhog otpada davatelju javne usluge.

AR

E—d
Srijem i
Slavonija
Protkani zlatom


https://eonto.azo.hr/#/Home/Index

8.3.3. Prijava i Ccuvanje podataka

Pojedine obveze dostavljanja podataka povezane su s propisanim
granicnim vrijednostima nastalih koli¢ina otpada. Prijava godisnjih
podataka u Registar onecis¢avanja okolisa (ROO) obavezna je za
tvrtke i organizacijske jedinice koje godisnje proizvode 0,5 tona ili
vise opasnog otpada i/ili 20 tona ili vise neopasnog otpada. Vise
informacija o bazi ROO, kao i najc¢esce postavljana pitanja o prijavi
podataka, mogu se pronaci na poveznici ROO.

lako proizvodacCi otpada, ukljucujuéi hotele, nemaju zakonsku
obvezu vodenja Ocevidnika o nastanku i tijeku otpada (ONTO),
preporucuje se vodenje interne evidencije radi pracenja koliCina
otpada nastalog poslovanjem. To omogucava pracenje moguceg
dosezanja kolicina otpada koje prelaze prag za obveznu prijavu
podataka u bazu ROO. U svrhu prac¢enja granic¢nih vrijednosti,
podatke je moguce interno voditi u ONTO obrascu ili na neki drugi
slican nacin.

U Prilogu 4. nalazi se obrazac ONTO kao prijedlog tablice za
pracenje nastalih kolicina otpada. Takoder, na mreznim stranicama
Ministarstva gospodarstva 1| odrzivog razvoja dostupni su
elektroniCki obrasci, aplikacije za online prijavu ili pretrazivanje
podataka, upute i prirucnici za pomoc pri ispunjavanju obveza
vodenja i dostavljanja podataka te ostale informacije. Poveznica:
Ministarstvo gospodarstva i odrzivog_razvoja.

U skladu sa Zakonom o gospodarenju otpadom, podaci o
postupanju s otpadom moraju se Cuvati najmanje tri godine od
dana poduzimanja radnje s otpadom. Dokazi i relevantni podaci o
poduzetim radnjama u gospodarenju otpadom moraju biti
dostupni na zahtjev nadleznih tijela.
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9. Zakonodoavni okyviri

e Plan gospodarenja otpadom
RH za razdoblje 2017. — 2022.
godine

e Zakon o gospodarenju
otpadom (NN 84/2021)

e europski zeleni plan

UN Agenda 2030.




Pojmovnik

Biootpad - bioloski razgradivi otpad iz vrtova i parkova, hrana i
kuhinjski otpad iz kucanstava, restorana, ugostiteljskih i
maloprodajnih objekata te slican otpad iz prehrambene industrije.

Biorazgradivi otpad - svaki otpad ili dio otpada koji podlijeze
anaerobnoj ili aerobnoj razgradnji, kao sto je otpad iz vrtova, otpad
od hrane te papir i karton.

Gospodarenje otpadom - djelatnosti sakupljanja, prijevoza,
oporabe ukljucujuci razvrstavanje i zbrinjavanja otpada, nadzor nad
obavljanjem tih djelatnosti, nadzor | mjere koje se provode na
lokacijama na Kkojima se zbrinjavao otpad te radnje Kkoje
poduzimaju trgovac otpadom | posrednik u gospodarenju
otpadom.

Katalog otpada - popis koji sadrzi vise od 800 vrsta otpada
poredanih prema grupama kojima pripadaju.

Kljuéni broj otpada - jedinstvena oznaka vrste otpada iz Kataloga
otpada koja se sastoji od Sesteroznamenkastog broja, kojem je u
slucaju opasnog otpada pridruzen znak *.

Obrada otpada - postupak oporabe ili zbrinjavanja, ukljucujuci
pripremu prije oporabe ili zbrinjavanja.

Odvojeno sakupljanje - sakupljanje otpada na nacin da se otpad
odvaja prema vrsti i svojstvima kako bi se olaksala obrada i saCuvala
vrijedna svojstva otpada.

Otpad od hrane - svaka hrana i nejestivi dijelovi hrane koji se
uklanjaju iz lanca opskrbe hranom da bi se oporabili ili zbrinuli
(ukljuCcujuc¢i neobrane | preorane usjeve, anaerobnu digestiju,
kompostiranje, proizvodnju bioenergije, kogeneraciju, spaljivanje,
odlaganje u kanalizaciju, na odlagaliste ili u more).
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Sprjecavanje nastanka otpada - mjere poduzete prije nego sto
tvar, materijal ili proizvod postane otpad, a kojima se smanjuju:

a. koliCine otpada, ukljuCujuci ponovnu uporabu proizvoda ili
produzenje zivotnog vijeka proizvoda

b. Stetan ucinak otpada na okolis i zdravlje ljudi
c. sadrzaj opasnih tvari u materijalima i proizvodima.

Skladistenje otpada - privremeni smjestaj otpada u skladistu
najduze do godinu dana.

Zbrinjavanje otpada - svaki postupak koji nije oporaba otpada,
ukljuCujuci postupak koji kao sekundarnu posljedicu ima obnovu
tvari ili energije.
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DAN (DATUM) OTPAD NASTAD | OTPAD NASTAO
' TIEKOM “TIEKOM
SKLADISTENJA| | PRIPREME |
CUVANJA HRANE | POSLUZIVANJA
_HRANE

Masa Vrsta Masa Vrsta Masa Vrsta ‘eriacifitnir
otpada |otpada |otpada |otpada |otpada |otpada | okolnosti
(kg) (kg) (kg)
B N N N N N
e —————+ L+

Kruh, bradno, Zitarice i proizvodi od Eltarlca
Mlijeko i mlijeéni proizvodi

Meso, ribai jaja

Krumpir i proizvodi od krumpira

Ostalo povrce

Voce i oradasti plodovi _

RiZa i tiestenina

Koladi, cokolade, slastice i zasladivadi _

Masti, ulja i proizvodi od istih

Ostalo. Ako da, §to? _
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TVRTKA Prijevezik d.00.
OIB 55555666666

OVLAST ZA PRIJEVOZ PRV-2990
KONTAKT OSOBA Marko Markic:

KONTAKT PODACI marka markic@arijevaanik hr

TVRTKA Tvitka d.o.o

OB 22223333444

OVLAST ZA PREUZIMANJE UP/I-111-11-11111
KONTAKT OS0BA Ana Anit

KONTAKT PODACI ana anb@h‘rlcahr

POLAZISTE Ulica grada Vukovara 14, Zagreb

ODREDISTE Ulica Mate Lovraka 3, Potege

KOLICINA m 416 kg VAGANJE ] PROCJENAD

VRIJEME PREDAJE 1 12.2021,

PREDAQ lvan Horvat

NACGIN PRIJEVOZA cestowni = Feljeznicki 01 morski O
zratni O unutamjim plovnim putem O]

REGISTARSKA OZNAKA CK 1212 - OP

PREUZEQ Marko Markit

VRIJEME PREDAJE 2 12.2021,

PREDAD Marko Markié

PREUZEQ  AnaAmé

WVRIJEME VAGAMJA 2122021, 11:30
PREUZETA KOLICINA 418 kg

TVRTKA Tuitka d.o.o,

018 22223333444

OVLAST ZA OBRADU UP/L-111-11-11/112
OBRADA ZAVRSEMA DANA 4 1 2022
POSTUPAK OBRADE R2

POTVRDIO Ana dnic

NAPOMENE | PRILOZI (H)



https://mingor.gov.hr/o-ministarstvu-1065/djelokrug/uprava-za-procjenu-utjecaja-na-okolis-i-odrzivo-gospodarenje-otpadom-1271/zakoni-i-propisi-7637/zakoni-i-propisi-iz-podrucja-gospodarenja-otpadom/7593

Tvrtka: Hotel ABC d.o.o. Lokacija: Ulica grada Vukovara 14, Zagreb Datum otvaranja:
01.01.2021.
OIB: 123456789999 Oznaka lokacije: 001 Datum zatvaranja:
Kljuéni broj otpada: 20 01 08 31.12.2021,
PODACI O OTPADU
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https://mingor.gov.hr/o-ministarstvu-1065/djelokrug/uprava-za-procjenu-utjecaja-na-okolis-i-odrzivo-gospodarenje-otpadom-1271/zakoni-i-propisi-7637/zakoni-i-propisi-iz-podrucja-gospodarenja-otpadom/7593

Za lijepu nasu!

www.zalljepunasu.hr
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Smanji odtpad od hrane,
kuhaj za svoje goste



